Prébalja ki
megujult 1 kg-os
marinadjainkat!

Szezonalis izekért keresse
uzletkotonket!




MARINADOZOTT HUSOK

ELKESZITESI MOD:

+ A hust megtisztitjuk, majd a kivant méretre vagjuk
és bepacoljuk, lehetéség szerint minimum 6 éran
keresztiil allni hagyjuk. (Rovidebb idé esetén is
m(ikodik, csak kevésbé intenziv lesz az iz).

+ Egész hisrészek esetében nagysagrendileg 5%-os
adagolassal kalkulalhatunk.

+ Szeletek esetében nagysagrendileg 10%-os
adagolassal kell szamolnunk.

+ A husok serpeny6ben, grillen, rostlapon, de kombi
sitében is kistithet6ek.

Marinddjaink 1 kg-os tasakos
L | kiszerelésben elérhetéek.

ALTERNATIV FELHASZNALAS:

« Kozvetlen siités utan ecsettel felvissziik
a marinadot a még forré husrészekre.

Allandé izeink:

Magyaros, Fokhagymas-borsos,
Mézes-mustaros, Aszaltszilvds
(sémentes)

Id6szakosan elérheté szezonilis izeink:
Mézes-soros, Séfek dlma, stb...




